
MENÚS CHEF PRIVADO 

 

 

MENÚ 1: 

Aperitivos: 

Milhojas de Bacon y pulpo 

Sopa fría de mango y zanahoria 

Croquetas de Pesto con panko 

 

Plato principal: 

Solomillo de cerdo al crujiente de caramelo con chutney de manzana y pasas 

Postre: 

Brownie con salsa de chocolate caliente 

 

MENÚ 2: 

 

Aperitivos: 

Ensalada de quinoa con boniato y salsa de yogur 

Tumbet mallorquín  

Salmorejo Cordobés 

 

Plato principal: 

Filete de Gallo Bilbaína con patatas al horno 

Postre: 

Ganache de chocolate blanco con coulis de mango 

 

MENÚ 3: 

Aperitivos: 

Ensalada Burrata 

Carpaccio de Ternera 

Gazpacho de aguacate 

Plato Principal: 

Presa Ibérica con reducción de Pedro Ximenez con  



Verduritas mediterráneas 

Postre:  

Tiramisú 

 

MENÚ 4: 

 

Aperitivos: 

Ensalada mediterránea 

Carpaccio de Atún 

Gazpacho Andaluz 

Plato Principal: 

Paella mixta  

Postre: 

Tarta de Queso 

MENÚ MALLORQUÍN:  

Aperitivos: 

Ensalada  Trempó con fonoll marí 

Frito de Marisco con aceite de hinojo 

Tabla de quesos y embutidos de Mallorca 

Plato Principal: 

Pescado al horno con patatas y verduras estilo Mallorquín 

Postre:  

Gató de Almendra con Helado 

 

MENÚ TAPAS ESPAÑOLAS:  

 

10 tapas a compartir: 

 

Tortilla española 

Patatas Bravas 

Pulpo Gallega 

Tabla de embutidos y quesos 

Gambas ajillo 



Calamares Andaluza 

Tartar de salchichón Ibérico 

Pincho de ensaladilla 

Gazpacho andaluz 

Pan, alioli, olivas, picantes 

Postre: Queso mató con miel 

MENÚ MEXICANO: 

Platos a compartir en mesa: 

Nachos con queso cheedar 

Guacamole, salsas picantes, jalapeños, pico de gallo, crema agria 

Chili con carne 

Fajitas de pollo 

Cochinita pibil 

Arroz con camarones 

Postre: sorbete de limón con tequila 

 

MENÚ ASIA: 

 

Aperitivos: 

Sopa Miso 

Tartar de atún 

Sushi (makis y uramakis. 4 por persona) 

Plato principal: 

Wok de pollo 

Postre: 

Plátano indonesio (con coco) 

 

 

MENÚ THAI: 

Aperitivos: 

Pollo satay 

Ensalada de mango 

Gambas curry verde y coco 



Plato principal: 

Pad thai de gambas o sepia 

Postre: 

Arroz al coco con mango y plátano 

 

 

 

MENÚ VEGETARIANO: 

Aperitivos: 

Ensalada de humus 

Sopa fría de aguacate, manzana y lima 

Lasaña de pasta filo con queso feta y aceitunas negras 

 

Plato principal: 

Wok de tofu con fideos de arroz 

Postre:  

Tiramisú Té Matcha 


